


Réveillon	de	Noël

Déjeuner	de	Noël

Réveillon	de	la	Saint	Sylvestre

Déjeuner	du	Jour	de	l’An

Mardi	24	Décembre

Mercredi	25	Décembre

Mardi	31	Décembre

Mercredi	1	Janvier



 
Auberge de l’Orangerie   3 Carrefour de la Charlotte - 74190 Passy   Tél. : 00 33 (0)4 50 58 49 16   www.orangeriemontblanc.com 

 

 

 

FETES DE NOEL 
Réveillon du mardi 24 décembre 2024 

Déjeuner du mercredi 25 décembre 2024 
 

Toute l’équipe de l’Auberge de l’Orangerie se réjouit de vous accueillir 

pour les fêtes de fin d’année, et vous faire vivre des moments uniques. 
 

 

Amuse-bouche 

Velouté de potimarron, éclats de noisettes, huile de truffe noire 
 

 

Tartare de noix de coquilles Saint Jacques, fruits de la passion et vanille 
 

 

Dos de cabillaud rôti, beurre blanc aux algues, risotto 
 

 

Dinde de Noël, sauce foie gras, poêlée de marron et pomme 

écrasé de pomme de terre à la truffe 
 

 

Patience des montagnes au Génépi 
 

 

Reblochon et endive aux noix 
 

 

Bûche de Noël façon Mont Blanc 
 

 

Mignardises 

 
69 euros par personne, taxes et service compris 

 Réservations 
welcome@orangeriemontblanc.com ou 04.50.58.49.16 

Montant demandé pour confirmer la réservation : 50€ / personne 
Annulation gratuite jusqu’à 7 jours avant l’évènement 
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REVEILLON DE LA SAINT SYLVESTRE 
mardi 31 décembre 2024 

 

Toute l’équipe de l’Auberge de l’Orangerie se réjouit de vous accueillir 

pour les fêtes de fin d’année, et vous faire vivre des moments uniques. 
 

 

Amuse-bouche 

Tartare de saumon aux agrumes et baies roses, œuf de saumon 
 

 

Terrine de foie gras de canard maison, compotée de coing, fleur de sel 
 

 

Queue de lotte rôtie, bisque de langoustine, purée de butternut 
 

 

Filet mignon de veau, sauce aux morilles,  

écrasé de pomme de terre à la truffe et légumes de saison 
 

 

Patience des montagnes au Génépi 
 

 

Brie truffé maison 
 

 

Pavlova à la poire, crème fouettée aux marrons, sauce chocolat 
 

 

Café, thé, mignardises 

 

105 euros par personne, taxes et service compris 
Diner servi à partir de 19h30 dans notre restaurant 

 Réservations 
welcome@orangeriemontblanc.com ou 04.50.58.49.16 

Montant demandé pour confirmer la réservation : 50€ / personne 
Annulation gratuite jusqu’à 7 jours avant l’évènement 
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DEJEUNER DU JOUR DE L’AN 
mercredi 1er janvier 2025 

 

Toute l’équipe de l’Auberge de l’Orangerie se réjouit de vous accueillir 

pour les fêtes de fin d’année, et vous faire vivre des moments uniques. 
 

 

 

 

Amuse-bouche 

Crème brulée au foie gras 
 

 

Queue de lotte rôtie, bisque de langoustine, purée de butternut 
 

 

Filet mignon de veau, sauce aux morilles,  

écrasé de pomme de terre à la truffe et légumes de saison 
 

 

Brie truffé maison 
 

 

Pavlova à la poire, crème fouettée aux marrons, sauce chocolat 
 

 

Mignardises 

 

69 euros par personne, taxes et service compris 
Déjeuner servi à partir de 12h30 dans notre restaurant 

 
 

 Réservations 
welcome@orangeriemontblanc.com ou 04.50.58.49.16 

Montant demandé pour confirmer la réservation : 50€ / personne 
Annulation gratuite jusqu’à 7 jours avant l’évènement 

 

 

     
 


